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PARBOLIZADO VENEZOLANO PARBOLIZADO COMPARADO

El Arroz precocido en Venezuela es notoriamente mas claro que en Colombia.  Según la 

ficha técnica el Arroz Santa Ana (ven) tiene un promedio de blancura  de 96,62  vs el arroz 

Doña Pepa que esta en 87,60 (ver fichas técnicas en diapositivas siguientes).  Es importante 

realizar una valoración de variedades vs proceso de precocción vs proceso de cocción.  

Índice del analizador óptico digital Suzuki S 21
Escala 0 a 200, diferente del índice de Kett



Ficha técnica del arroz SANTANA obtenida con 
el analizador óptico digital Suzuki S 21



Ficha técnica del arroz comparado obtenida con 
el analizador óptico digital Suzuki S 21



Estas 2 muestras son de una misma Bolsa del Arroz Parbolizado que se está evaluando. 

Los granos obscuros disminuyen la media  de blancura dado el aumento en  la dispersión 

de la homogeneidad de los granos de la bolsa.  Por tanto se evidencian también 

oportunidades de mejora en la clasificación antes del proceso de maceración  y/o después 

en la clasificación electrónica. 

Es necesario también realizar pruebas de cocción para determinar si cambia el sabor con 

esta mejora  en  el producto.



Muestras del grano evaluadass “filtradas” ópticamente con 
el analizador Suzuki S 21



Análisis de blancura comparada

Grados Suzuki
Escala de 0 a 200

COMPARADO



Grados Suzuki
Escala de 0 a 200

DISTRIBUCION DE FRECUENCIA DE LA BLANCURA

COMPARADO


